
ANTIPASTI

Vitello Tonnato  30 �    
Veau, mayo de thon, échalotes marinées, radis, câprons 

Burrata Pugliese  29�   
Pollen de fenouil, miel de tilleul, evo
 TRUFFLE +16$ 

Agnello Scottadito (3) 61�  
Côtelettes d’agneau d’Alberta, patates, verdures, chimichurri

C ICCHETTI
Acciuga & Burro 16 

Anchois de Cantabrie, beurre de culture Cows Creamery (IPE), 
brioche 

FOCACCIA, OLIO D’OLIVA E OLIVE 6

TIRAMISU ( 2-4 pp )  38�  

KEYLIME PIE  16�

Crème Brûlée  15 �

do lc i

Bar

BATTUTA DI MANZO 24 

Tartare de filet mignon avec vinaigrette classique, servi sur brioche 
 caviar d’esturgeon blanc italien +36$

CRUDI
OSTRICHE 6/24

Mignonette, citron
TONNO 24

Thon a nageoire jaune, sauce olivata, pistaches
Capesante 23

Pétoncles, amandes, pommes, 
piments, menthe

INSALATE

Caesar   22�   
Pancetta, pain de campagne, parmigiano reggiano 24-mois 

Indivia  23 �   
Endives, noix de grenoble, pain de campagne, piave, vinaigrette au 
miel et anchois

VERDE  20 �   
Laitue verte, vinaigrette italienne, saba

PoMODORI  21 �    
Tomate, oignons, fromage de chèvre, pignons de pin

PIZZETTE

Marinara  16 �  
Tomates fraîches, origan, ail, anchois

Pistachio e Mortadella  21 �  
Mortadelle, burrata, pistaches 

Margherita  17�   
Tomates, stracciatella 

Prosciutto e Pesto  21 �   
Pesto de basilic, fior di latte, pignons de pin, roquette, prosciutto

DAL PASTAIO

Funghi & Funghetti �   33

Champignons, persil, crème de Parmigiano Reggiano

RIGATONI Amatriciana �   29

Guanciale, tomate, pecorino

Cavatelli all’ Onda �   34

Saucisse de scampi, vin blanc, tomates, piment
 

Fettucine Alfredo

“Ricetta Autentica”
Fettuccine aux œufs frais, beurre de culture, Parmigiano 

Rossi affiné 36 mois 
 SUPP.  TRUFFLE m.p PP / CAVIAR 36$/10GR

 ( for 2 pp ) 48

contorn i
funghi arrostiti  14�
Champignons rôtis, romarin, ail

PURÈ DI PATATE  12�
Purée de pommes de terre, beurre de 
culture, ciboulette

PATATE FRITTE  12�
Pommes de terre Yukon Gold, aïoli

VERDURa  14�
Légumes de saison

CUCINA BOTTEGA E VINO


