45%

/IAMO NOI

“ MENU DU MIDI LUNCH MENU Includes one choice of dish per section. "

Inclus un choix de plat par section.

CAESAR.
Pancetta, pam de campagne parmlglano regg1ano 24-mois
Pancetta, Sourdough, 24-month parmigiano reggiano

VERDE .. . .
Laitue verte v1na1grette 1tahenne menthe 01gnons verts concornbre
Leafy GTeens Italian dressing, mint, green onion, cucumber

CRUDO DI SALMONE (+5) ..o
Saumon Cape d’Or, salsa cruda fagcon Catane
Cape d’Or salmon, Catania-style salsa cruda

BURRATA PANZANELLA G7) i

Burrata des Pouilles, tomates, péches, pesto de bas111c focaccia croquante
Pugliese burrata, tomato, peaches basil pesto, crispy focaccm

POLPO (+10) .
Patates, olives, mgnons rouges aioli
Potato, olives, red onions, aioli

FRITELLE DI ASPARAGI ...

Beignets d’asperges, radis, aioli épicé
Asparagus fritters, asparagus, radish, spicy atoli

LY

DAL PASTAIO

SPACHETTI PESTO
Pesto d’été, citron, parmigiano
Summer greens pesto, lemon and parmigiano

BUCATINI CON TONNO
Thon a nageoires jaunes, piments frais,
citron, pangrattato au persil
Yellowfin tuna, garlic, fresh chillies,
lemon, parsley pangrattato

CGNOCCHI POMODORO
Gnocchi de Ricotta, tomates de Pouilles, huile de basilic
Ricotta gnocchi, Pugliese tomatoes, basil o1l

RAVIOLI D'’AGNELLO
Ravioli d’agneau, beurre de culture, sauge,
“agrumato’’ a la menthe
Lamb confit ravioli, cultured butter, sage,
mint “agrumato”’

CARNE E PESCE

INSALATE DI SALMONE
Saumon Cape d’Or, laitues mesclun, oignon rouge, fenouil
émincé, concombre, vinaigrette aux herbes fraiches
Cap D’Or salmon, mixed lettuce, red onion, shaved fennel, cucumber,
fresh herb vinaigrette

POLLO FRANCESE
Poulet bio grillé, sauce “fral.lcese’.’, salade de courgettes
crues, pecorino, pignons
Grilled organic chicken breast, “francese” sauce, raw zucchini
salad, pecorino, pine nuts

PESCE DEL GIORNO (+10)
Poisson du jour , légumes de saison, salsa verde
Daily Catch, seasonal greens, salsa verde

HAMBURGER DI FILETTO
Hamburger de filet mignon d’Alberta, mozzarella,
confiture de tomates, frites maison
Alberta prime beef filet mignon burger, mozzarella,
tomato jam, arugula, house fries

TAGLIATA DI MANZO (+25)
Contre-filet de beeuf d’Alberta, chimichurri, frites Yukon gold
120z Alberta prime beef strip loin, chimichurri, Yukon gold fries

&

BACI DI CASA B )
Truffe italienne au chocolat et noisette
Chocolate and hazelnut truffle

BUDINO CARAMELLO .

Flan crémeux 3 la vanille et chocolat blanc fleur de
sel et créme fouettée

Silky vanilla and white chocolate budino, fleur de
sel, whipped cream

TORTA KEY LIME (+12)
La meilleure tarte key lime
Best key lime pie

TIRAMISU :34) (2-4pp)

Savoyardi maison, créme de mascarpone croustillant
au chocolat, cacao

Homemade savoyardi, mascarpone cream, chocolate
crumble, cacao




