
TORTA KEY LIME (12)�
La meilleure tarte key lime 
Best key lime pie

TIRAMISU (34) ( 2-4 pp )�  
Savoiardi maison, crème de mascarpone, croustillant au chocolat, cacao 
Homemade savoiardi, mascarpone cream, chocolate crumble,cacao

DOLCI

MENU DU MIDI  Inclus un choix de plat par section    LUNCH MENU  Includes one choice of dish per section

ANTIPASTI

45$

SUPPLÌ ALLA NORMA�

Supplì de riz Carnaroli, tomate, aubergine rôtie, ricotta salata
Carnaroli rice fritter, tomato, roasted eggplant, ricotta salata 
 

caesar�

Pancetta*, pain au levain, Parmigiano Reggiano
Pancetta*, sourdough, Parmigiano Reggiano
 
Verde�

Laitues verte, endives, radis, vinaigrette italienne
Leafy greens, endives, radish, Italian dressing 

Burrata Caprese (+7)�

Burrata Pugliese, poivrons marinés, balsamique agé 
Pugliese burrata, roasted marinated sweet peppers, aged balsamic 
 

Carpaccio di Tonno (+7)�

Thon à nageoire jaune, olivada, pistaches 
Yellowfin tuna, olivada, pistachios 
 
Polpo (+10)�

Pommes de terre, olives, oignons rouges, aïoli 
Potatoes, olives, red onions, aïoli 

Gramigna con Ragù di Salsiccia d’Agnello 

Ragù de saucisse d’agneau, oignon sauvage, Grana Padano 
Lamb sausage ragù, wild onion, Grana Padano 

Spaghetti Vongole 
Palourdes littleneck de l’Î.-P.-É., ail, piment frais, persil 

PEI littleneck clams, garlic, fresh chilli, parsley

Gnocchi Pomodoro

Gnocchi de ricotta, tomates des Pouilles, huile de basilic
Ricotta gnocchi, Pugliese tomatoes, basil oil

Fettuccine Funghi 

Mélange de champignons frais, persil, crème  
de Parmigiano Reggiano 

Blend of fresh mushrooms, parsley,  
Parmigiano Reggiano cream

DAL PASTAIO CARNE E PESCE

Pollo Milanese (+7)

Escalope de poulet panée nourrie au grain,  
salade crémeuse de fenouil sauvage, citron 

Breaded grain-fed chicken cutlet, creamy  
wild fennel salad, lemon

Pesce del giorno (+10)

Poisson du jour, caponata, salade d’herbes 
Daily catch, caponata, herb salad 

Hamburger di filetto
Hamburger de f ilet mignon d’Alberta, mozzarella fraîche, 

oignons caramélisés, champignons rôtis, aïoli, frites maison
Filet mignon burger, mozzarella, caramelized onions,  

roasted mushrooms, aioli, house fries 

Agnello Scottadito (+16)  

PRIMI

Porc (*) / Pork (*)

Côtelettes d’agneau d’Alberta, pommes de terre, verdures, chimichurri 
Alberta prime lamb chops, potatoes, greens, chimichurri

Baci Di Casa�
Truffe au chocolat-noisette
Chocolate and hazelnut truffle

Lemon GELATO�  
Gelato au citron 
Lemon gelato 


