
Menu de Noël  À partager  135 $       Christmas Menu  Sharing   135 $

ANTIPASTI
Crudo Catanese  

Thon à nageoires jaunes, saumon îles Féroé, pétoncles, salsa 
cruda façon Catane 

Yellowfin tuna, Faroe Island salmon, sea scallops, 
Catania style salsa cruda

 

Insalata di Polpo 

Pieuvre d’Espagne,poivrons rôtis, tomates cerises, olives
Grilled Spanish octopus, roasted peppers, cherry tomtoes, olives

FOCACCIA, OLIO D’OLIVA 

DAL PASTAIO
Gnocchi Pomodoro  

(Individuel) 
Gnocchi de ricotta, tomates de Pouilles, Parmigiano Reggiano, huile de basilic 

Ricotta gnocchi, Pugliese tomato sauce, parmigiano Reggiano, basil oil

Tiramisu 

DOLCI

SECONDI
Terra  

(Individuel)  
Filet de bœuf d’Alberta 8oz, purée de pommes de terre à l’ail confit, sauce au poivre rose 

8oz Alberta prime beef tenderloin, confit garlic and rosemary mashed potatoes, pink peppercorn sauce

Mare  
(Individuel) 

Morue rôtie, fenouil caramélisé, lentilles braisées, émulsion d’estragon et de pamplemousse 
Roasted cod, caramelised fennel, braised lentils, tarragon and grapefruit emulsion

(À partager)

OU

Burrata 

Burrata Famiglia Murgella, tomates confites,  
échalotes grillées “en saor” 

Famiglia Murgella burrata, candied tomatoes, grilled  
shallots “en saor” 

 
Prosciutto e Melone 

Prosciutto* Toscane (DOP) 24m, melons marinés 
Tuscan Prosciutto* (DOP) 24m, marinated melons

 Porc/Pork (*)


