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BATTUTA DI MANZO ...ttt e

24

Tartare de filet mignon, assaisonnement clas51que brioche
® CAVIAR D'ESTURGEON BLANC ITALIEN +385

ACCIUGA & BURRO ...ttt

Anchois de Cantabrie, beurre de culture (Cow’s Creamery, IPE), brloche

Y FOCACCIA, OLIO D'OLIVA E OLIVE 8 Y

o

CRUDO CATANESE. S ‘

Thon jaune, Saumon Cape d Or petoncles salsa cruda facon Catane

OSTRICHE ... e ‘ e ‘

Huitres, mignonette, citron

TONNO. e ‘ e ‘

Thon a nageoire jaune, sauce ohvata pistaches
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BURRATA PUGLIESE . -
Burrata, tomates confites, echalotes grlllees en saor”

BRUSCHETTA Al FUNGHI. B

Champignons grillés, ricotta fouettee oignons nouveaux, herbes fraiches

.29

28

33

POLPO . e . e .
Pieuvre, pommes de terre, ohves olgnons rouges, capres, aloh

.30

VITELLO TONNATO .. S S
Veau, mayonnaise au thon, échalotes marinées, radis, ciprons
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CESARE ..ottt

Laitue romaine, pancetta, crotitons de pain de campagne, Parmigiano Reggiano 24 mois

INDIVIA

Endives, noix, croGtons de pain de campagne, fromage Piave, vinaigrette miel-anchois

POMODORI

Tomates, oignons nouveaux, melon, piments, yaourt, vinaigre de merlot

Tomates, ail, basilic, Parmigiano Reggiano

PISTACCHIO & MORTADELLA et

|
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Mortadelle, burrata, pistaches
M A R GIHE R T A e

Sauce tomate, stracciatella

PROSCIUTTO & PESTO ..ttt

Fior di latte, pesto au basilic, pignons de pin, roquette, prosciutto

FOCACCIA TIPO RECCO
Focaccia ligurienne, fromage stracchino
29

FUNGHI & FUNGHETTI

Champignons frais, persil, créme au Parmigiano Reggiano

RIGATONI AMATRICIANA Lo

Guanciale, sauce tomate, fromage pecorino

TAGLIOLINI AL LIMONE E BASILICO ...,
Tagliolini, citrons d’ Amalfi (IGP), beurre de culture, Parmigiano Rossi

CAVATELLI ALLONDA et

Saucisse de scampi, vin blanc, tomates, piment

TORTELLI RICOTTA E VERDURA et

Ricotta au lait entier, verdures d’été, sauce de tomates cerises roties
Pesto de verdures d’été, oignons de Tropea rotis, Grana Padano

FETTUCINE ALFREDO “Ricetta Autentica” ...

Fettuccine, beurre de culture, Parmigiano Rossi 36 m
® SUPP. TRUFFLE M.P PP / CAVIAR 36S/10GR

MENU DU CHEF
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Loy
5
S

BRANZINO
( DEMI OU ENTIER )
Bar grillé, verdures d’été, salsa verde

51/ 105

FILETTO DI MANZO
Filet de beeuf d’Alberta 8 oz, sauce Diana

67

AGNELLO SCOTTADITO
Cotelettes d’agneau d’Alberta, chimichurri

61

VITELLO ALLA MILANESE
Veau de lait avec os, sauce, citron
¢ “ALLA PARMIGIANA" TOMATOES, FIORE DI LATTE +10$
Served with mashed potatoes and vegetables

(for 2-4 pp ) 145
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FUNGHI ARROSTITI — 14
Champignons rotis, romarin, ail

PURE DI PATATE - 12
Pommes de terre Yukon Gold, créme, beurre de culture, ciboulette

PATATE FRITTE - 12
Pommes de terre Yukon Gold, aioli

VERDURA - 14
Légumes de saison
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